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• Al finalizar este módulo se espera que:

• Se identifiquen los factores de riesgo que 
favorecen la contaminación microbiana en las 
clasificadoras de huevo.

• Establecer opciones de control en las plantas 
de clasificación de huevos. 

Objetivos de aprendizaje



Antes de empezar 

• Definamos que es una 
clasificadora de huevos: es una 
máquina diseñada con el objeto 
de agilizar la clasificación de los 
huevos en las granjas avícolas.   



• En la granja se deben retirar huevos rotos y sucios. 

• Envié los huevos rotos a una pasteurizadora. 

Para reducir los riesgos de 
contaminación antes de 
ingresar  a la planta.

https://alimentosargentinos.magyp.gob.ar/contenido/publicaciones/calidad/BPM/BP_folletos/
huevos/bpm_huevos.htm



Fuente de contaminación



Microorganismos presentes en 
las clasificadoras de huevo

• Depender del diseño 
sanitario de la planta 
clasificadora 

• Hermeticidad de la 
planta en fundamental.

• Adicionalmente,  un 
factor primordial es la 
ventilación. 



• Penicillium 

• Mucor

Tipos de contaminación: hongos

• Alternaria                                                            Chaetomium       

• Fusarium   Stemphilium 
• Rhizopus



Mayor riesgo en huevos libres de jaula





Factores que favorecen la contaminación de los huevos en la 
clasificadora

Plagas
Restos de 

huevos



Los huevos rotos constituyen se 
constituyen en una fuente de 
contaminación del huevo limpio

Choque del huevo

Errores por parte del operario 
al realizar la manipulación 
(mayor a tres huevos).

Huevos de aves jóvenes o 
mayores



Estrategias de 
control

• Examine los huevos con 
ovoscopio

Mantenga la ventilación: revise 
corrientes de aire.  

Garantice que la humedad relativa 
sea 70% a 85%.

• Mantenga la temperatura por 
debajo de 22°C

• Procese los huevos una vez 
ingresen

• Retire residuos de huevo de las 
bandas de transporte

• Retire huevos quebrados y 
almacene en un sitio fuera del área 
de proceso



Lorem ipsum dolor sit amet, 
consectetuer adipiscing elit, sed 

diam nonummy nibh euismod 
tincidunt ut laoreet dolore magna 

aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad 
minim veniam, quis nostrud exerci 
tation ullamcorper suscipit lobortis 

nisl ut aliquip ex ea commodo 
consequat. 



Actividad



LOREM IPSUM DOLO
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