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8 Objetivo Contenido del Curso

()

Proporcionar los conceptos legales y técnicos relacionados al retiro de alimentos
del mercado que se sospeche contaminado o incumpliendo la normatividad vigente

Al final del curso se espera que los participantes comprendan los elementos que les 1.Mddulo I. Generalidades

& . :
permitan 2.Mddulo II. Antes del retiro

a) Qué hacer antes, durante y después de un retiro
3.Médulo Ill. Durante el retiro

b) Desarrollar un plan de retiro
c) Formar un equipo 4.Mddulo IV. Cierre y preguntas
d) Garantizar la efectividad del retiro del producto del mercado

ACTA- 2018 ACTA- 2018

22 CONTENIDO

MODULO I. RETIRO DE e el e
ALIMENTOS GENERALIDADES

ACTA- 2018
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Recall o Retiro (General)

1. DEFINICIONES

ACTA- 2018

Seguridad

Es una medida de proteccion que se realiza en el caso que uno o
mas productos resulten defectuosos, atenten contra la seguridad
del consumidor, la salud publica y por tanto no cumplan con la
legislacion vigente

Otros conceptos
Seguridad
Salud piblica
Defecto

ACTA- 2018

Se refiere a que todos los productos que se comercializan deben ser
seguros, es decir que, no presenten riesgos o presente unicamente
riesgos minimos compatibles con el uso del producto y por lo
tanto, estén libre de riesgos inadmisibles.

Adaptado Ley 1480 de 2011

ACTA- 2018

Caso: Defecto de disefio

Fisher-Price Recalls 4-in-1 Rock 'n Glide Soothers After Four Infant Deaths; 2-in-1 Soothe 'n Play Gliders

Also Recalled
Defecto: disefio lo]+ B0
Riesgo: sofocarse

Fisher Price retira T

del mercado una Ner. ¥ e

cuna por la muerte \K;‘_.', ) ey

de mas de 30 bebés

La cuna Rock 'n |
Play 9

El defecto podria ser consecuencia de
* Un error de fabricacién o produccién (originados por una falla
mecdnica, error humano o anomalias de materia prima)
* Un error en el disefio o de los materiales utilizados.

El defecto podria estar en el contenido del producto, en su construccién, terminacién,
empaque o advertencia o en las instrucciones

(Tomado seccion 1115.4 del Titulo 16 del Codigo de Reglamentos Federales (16 C.FR. § 1115.4)
* Norma técnica
+ Legislacion sanitaria
* Estandares propios

ACTA- 2018

o

Caso: Error en el disefio

IKEA Reannounces Recall of MALM and Other Models of Chests and Dressers Due to Serious Tip-over
Hazard; Bth Child Fatality Reported; Consumers Urged to Choose Between Refund or Repair

@ e auomEs -

186 incidentes
8 nifios fallecidos

https://cpsc.gov/Recalls/2018/IKEA-
nnounces-Recall-of-MALM-and

Other-Models-of-Chests-and-

Dressers-Due-to-Serious-Tip-over-

—
——
——— ~ Hazard




T,

Caso: defecto por materiales

Fisher-Price Recalls Licensed Character Toys Due To Lead Poisoning Hazard

@

ACTA- 2018
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M:m Retiro Alimentos (Recall)

Y4

Segun Codex

La accién de retirar alimentos del
mercado en cualquier fase de la
cadena alimentaria, incluidos los
alimentos que ya estdn en posesion
de los consumidores.

(FAO/OMS, 2012)

ACTA- 2018

Retiro por parte de una empresa de la
distribucion y venta de un producto
comercializado por no ser inocuo, por estar
adulterado, contaminado o mal rotulado, o que
la autoridad sanitaria considere como infractor
de laley.

No incluye
* Recuperacion de Mercado (Withdrawal)

* Recuperacion de Stock.
(21 CFR Part 7.3(g))

ACTA- 2018

« Correccion o retirada de un producto que no ha sido
comercializado o que no ha salido del control directo del
fabricante.

« Es decir, que el producto se encuentra en las instalaciones que
son propiedad o estén bajo el control del fabricante, y ninguna
parte del lote, modelo, c6digo u otra unidad relevante implicada
en la accién de correccién o retirada ha sido liberada para su
venta o uso.

21 CFR Part 7.3(k)

ACTA- 2018

Remocién del producto de la distribucién cuando:
a) Este viola una ley en un nivel técnico menor (no supone
riesgo para la salud)
b) Cuando no cumple las especificaciones técnicas o estandares
de calidad del productor.

c) No incluye productos que han sido contaminados o
adulterados.

(FAO/OMS, 2012 - 21 CFR Part 7.3(j))

ACTA- 2018

3 Correccion

Reparacion, modificacién, ajuste, re-etiquetado, destruccion o
inspeccion de un producto y/o de la literatura promocional que
hace que el producto sea violatorio, sin su traslado fisico a otro
lugar.

21 CFR Parte 7.3(h)
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A Trazabilidad

l[:m Remocién

S

Capacidad para seguir el desplazamiento de un alimento a través de una o varias etapas especificadas de
su produccién, transformacion y distribucion

La retirada es el traslado fisico de un producto desde su punto de uso a a trazabilidad tiene di ignificados segln a cadena de valor de un alimento: )
1. Alos productores y fabricantes les sirve para localizar répidamente un lote problemtico, de

otro lugar para su reparacion, modificacion, ajuste, re-etiquetado, manera que el resto de la produccion no se vea afectado por el velo de la sospecha.

destruccién o Inspeccion. 2. Alas i i les permite i ili api los productos inseguros y, si es

necesario, retirarlos del mercado.

3. Alos consumidores les da tranquilidad saber que si surge una alerta sobre la seguridad de un
alimento, los controles van a funcionar correctamente.

(Comisién del Codex Alimentarius)

ACTA- 2018 ACTA- 2018

Autoridad competente

El organismo, ministerio, unidad, grupo gubernamental pertinente que 2 MARCO REG U LATOR'O

se encarga regular, hacer cumplir, aplicar, inspeccionar, realizar
auditorias y verificar los retiros de alimentos del mercado llevados a
cabo por los empresarios del sector alimentario.

Internacional y Nacional

ACTA- 2018 ACTA- 2018

T

FDA - 21 CFR Part 7 Subpart C — Recalls

O Definiciones, responsabilidades y procedimientos
(inicien, revisen, clasifiquen, publiquen, auditen y
den por terminadas las acciones de retiro)

Q Directrices sobre politicas, procedimientos y
responsabilidades de industria. U.5. FOOD & DRUG

ADMINISTRATION

O Retiros voluntarios y no voluntarios

Internacional

FDA, FSIS

ACTA- 2018

Q  Productos regulados por la FDA sujetos a retiro del
mercado: 80% de los alimentos que se consumen
en los Estados Unidos
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. . Q Aplica: a establecimientos de productos de carne y aves de corral
QO Es el retiro voluntario de productos de carne, aves de preparen y mantengan planes de retiro por escrito.

corral o huevo distribuidos del comercio cuando hay
motivos para creer que esos productos estan
adulterados o mal etiquetados segun las disposiciones
de la Ley Federal de Inspeccidn de Carnes (FMIA), Ley de

O Plan debe especificar cémo decidird si realiza un retiro de producto y
describir los procedimientos que seguird si decide que es necesario un retiro
de producto.

O Plan esté disponible para que el inspector del FSIS lo revise cuando lo

\ : solicite. .-
Inspeccion de Productos Avicolas(PPIA) o Ley de Recall Plan 0 Plantas de productos de huevo procesados también desarrollen y Recall Plan
inspeccion de productos de huevo (EPIA). mantengan planes de retiro del mercado

ACTA- 2018 ACTA- 2018

Estados Unidos Canada
Definicién mercado en Accion empresa para eliminar
cualquier fase de la cadena, incluidos un material en contacto con alimentos que productos alimenticios potencialmente
i delos presenten para el consumidor
consumidores cumplen con s leyes pertinente
Autoridad  FDA EFSA ‘Agencia Canadiense de Inspeccion de Alimentos
(CFIA).
Clasificacién  Clase: alto riesgo Producto alérgeno Clase I:alto riesgo
a 6 Clase l: riesgo moderado
Clase Il Alimento incorrecto Clase li: bajo o sin riesgo
citerios Basado en la probabilidad de Basado en la descripcion del producto y las Basado en el grado relativo de peligro para la
exposicion pruebas de muestreo a cargo de la entidad salud
competente
Tipo Voluntarios, o por solicitud de la FDA 0 Voluntario, o en el marco el sistema de alerta  Voluntaria bajo la responsabilidad de la
por orden de Ia FDA segn la autoridad répida RAFF para restringir la puesta en el industria. CFIA tiene la funcion de informar al
legal mercado a fin de proteger la salud humana piblico, supervisar su aplicacion y verificar que

la industria ha retirado los productos

https://www.crbgroup.com/insights/foc ACTA- 201

Procedimiento que debe cumplir cualquiera de los
miembros de la cadena de produccién, distribucién y
comercializacién que tenga conocimiento de la existencia
[ sureminrenoencia de un bien defectuoso, y que por esta condicién haya

producido o pueda producir un efecto adverso que atente
contra la salud, la vida o la seguridad de las personas (...)

£ Industria y Comercio

Nacional

Superintendencia de Industria y Comercio SIC (Reglamenta Ley 1480 de 2011)

Ministerio de Salud y Proteccion Social MinSalud

ACTA- 2018



1. Cuando ha sido informado del defecto

2. Conoce/evidencia que podria incumplir _

con requisito de seguridad - inocuidad de
un reglamento técnico o medida sanitaria
o fitosanitaria que le sea exigible.

3. Conoce/evidencia que estd incurriendo en
un error (disefio, fabricacion, construccion,
embalaje o informacién producto)

(Continua siguiente slide)

(Adaptado: Decreto 679, 2016)

ACTA- 2018

Efectos de la aplicacion

27/07/2021

]

1

1. Conoce informacion cientifica- técnica

que concluye que el uso del producto
involucra un riesgo de evento adverso a la _
salud, la vida o la integridad de los -

consumidores

2. Sehaya informado en la jurisdiccion de

otro pais sobre existencia de un defecto.

(Adaptado: Decreto 679, 2016)

ACTA- 2018

o

* Autoridad: SIC

+ Tiempo para informar: 3 dias calendario

+ Qué: plan de accién

+ Dénde: Portal de Seguridad del product
http://seguridadproductosic.gov.co/sp/interfaz/index.php

- Consecuencias: investigacion, sanciones

(Decreto 679 de 2016 -articulo 2.2.2.52.3)

ACTA- 201

PLAN DE ACCION

1. Identificacién del producto

Nombre(s) del product

Tipo, referencia (F. Vencimiento)

* Lote

+ Fecha importacién* o produccion

Fechas durante las cuales se ha comercializado,
# unidades defectuosas

Lugares en los que fue comercializado.

2. Fotografia
3. Descripcion del tipo de accién a tomar
4. Descripcion del defecto y peligro.

ACTA- 2018

ACTA- 2018

Que exige la SIC para soportar el retiro? (Continuacién)

v

Nimero y descripcion de dafios o victimas

o

Listerfa Outbreak Linked to Fully Cooked Chicken Edad de los afectados o muertos

@) Food safety Alert Distribuidores o comercializadores, con datos
. personales de sus responsables y su
ubicacion

~

FastFacs

ke

- Medidas que se tomarén o se han tomado.

©

Procedimiento de retorna del bien o de
devolucién del precio pagado

10.Nivel de éxito que espera tener

**Costos que surjan con ocasién de la devolucion deberdn
ser asumidos por la cadena de distribucién y en ningdn
momento podrén trasladarse a los consumidores.

Foto tomada CDC.


http://seguridadproducto.sic.gov.co/sp/interfaz/index.php
http://seguridadproducto.sic.gov.co/sp/interfaz/index.php
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Para el productor o importador. Para el distribuidory comercializador:

1. Suspender la produccion o nuevas érdenes 1. Suspender la distribuciony la
de compra. A comercializacién del producto.

2. Informar dentro de un plazo no mayora I 2. Solicitar al productor o al importador la
tres (3) dias calendario a todos sus 25 informacion que se debe suministrara los
distribuidores y comercializadores consumidores

3. Informara los distribuidores y 3. Informara los consumidores.
comercializadores, la suspensién inmediata
de la comercializacién hasta tanto se

tomen las medidas correctivas necesarias.

4. InformaralaSIC

4. Informar a los consumidores por medios
id6neos.

5. InformaraSIC

ACTA- 2018 ACTA- 2018

O

Sanciones

* Imponer multas hasta 2.000

SMMLV, o hasta de 1.000 i a1
SMMIY. por nobeervancia de « ) Sl_stema Of|C|qI IVC Carng, Produc;tog
érdenes o instrucciones AN Carnicos Comestibles y Derivados Carnicos
mientras se permanezca en - f .
rebeldia Z Colombia

* Ordenar cierre temporal (180 /
dias) o el cierre definitivo Y

ACTA- 2018 ACTA- 2017

O T

Para su retiro, se debera:
- Establecer un sistema de alerta inmediata
- Garantizar que sea retirado en tiempo no mayor a 72

Programa de retiro del producto del mercado. Cuando no cumpla
con las condiciones de etiquetado o rotulado, alteracion,
adulteracion, contaminacion o cualquier otra causa (Decreto 1500 de

2007y sus resoluciones, modificaciones). horas
- Decision basada en riego cuando sea por peligros
**Proyecto de resolucion 2021 Programa de retiro del producto del mercado, en biolégicos y quimicos.

caso de afectacion de la inocuidad cuyo objetivo sera recuperar lo mas répido
posible la came y/o productos camicos comestibles adulterados, alterados,
contaminados o con probabilidad de serlo*.

(Por Ia cual se establecen los requisitos de trazabilidad de las canales, la came,
los productos camicos comestibles”)

ACTA- 2018

- La disposicion o destruccion, se realizard bajo la
responsabilidad del duefio del producto.

(Decreto 1500 de 2007 y sus resoluciones, modificaciones).
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M:m Responsabilidades Gobierno

* Establecer sistema nacional eficaz de retiro de alimentos

* Iniciar un retiro de un alimento no apto para el consumo como resultado de un
brote de ETA o de programas de IVC que indiquen un nivel inaceptable de riesgo
. * Elaborar directrices sobre planes de retiro y trazabilidad
Fabricante /
planta de
beneficio

Granja/Producci
6n primaria

Transporte / . . s . .
Distribuidor | Comercializador | Consumidor * Brindar asesoramiento sobre la evaluacién de riesgos y medidas adecuadas de

gestion de riesgos
* Establecer un mecanismo para notificar a la autoridad competente (durante y

T D G después)

Continua siguiente slide

ACTA- 2018 ACTA- 2018

Responsabilidades Gobierno 8 Responsabilidades Industria sector alimentario

 Retirar el alimento para proteger la salud publica.

« Verificar la eficacia del retiro; + Establecer y gestionar un plan de retiro utilizando procedimientos operacionales
X ) X - documentados;
« Ordenar y obligar a realizar un retiro en caso de que un establecimiento no haya

cumplido sus obligaciones legales; « Conservar registros de proveedores de alimentos, ingredientes y materias primas

. N N y de quiénes los han comprado
*+ Garantizar que los consumidores estén informados y que sus preguntas y dudas * Establecer procedimientos para la verificacion de la trazabilidad y el retiro
son gestionadas de manera adecuada; p p y

« Incautar u ordenar la destruccidn, la reelaboracién, el reacondicionamiento o la Realizar ejercicios de simulacion

utilizacion alternativa de los alimentos retirados, cuando sea necesario « Contar con listas de contactos actualizadas
* Capacitar al personal

ACTA- 2018 ACTA- 2018

Responsabilidades - Industria

* Notificar a los consumidores, si el alimento objeto del retiro ya ha llegado a ellos;
* Notificar a la autoridad competente, y cooperar con ella
* Notificar a otros empresarios del sector alimentario pertinentes

+ Comunicar a las partes interesadas y responder a los medios de comunicacion y las 3 . RETI RO DE AL| M ENTOS DEL M ERCADO -

preguntas de los consumidores;
« Gestionar el producto retirado de manera adecuada (destruccion o reelaboracion);
* Llevar a cabo una evaluacién periddica de su plan de retiro

ACTA- 2018

Generalidades
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Retiro de alimentos del Mercado

&r. Q Ig La accion de retirar alimentos del
2 mercado en cualquier fase de la
cadena alimentaria, incluidos los
alimentos que ya estan en posesion de
los consumidores

? o o (FAO/OMS, 2012)

ps: insig all-guide

ACTA- 2018 ACTA- 2018

Proteger la salud publica garantizando que
1. Se produzca una eliminacién rapida del alimento no inocuo en todas
las posibles etapas de la cadena de produccién*

Desde el punto de vista de la industria
existen otros objetivos, entre los cuales se

encuentran
2. Seinforme a los consumidores, y i. Salvaguardar laimagen de la empresa
3. Seasegure que el alimento ha sido recuperado, destruido ii. Recuperar la confianza del publico

iii. Minimizar las pérdidas.

* Comisi6n del Codex Alimentarius. Manual de procedimiento. 212 edicién. 14 Guia de la FAO/OMS para desarrollar
y mejorar sistemas nacionales de retiro de alimentos

ACTA- 2018 ACTA- 2018

Motivos por ordenar un retiro

. Alerta internacional: otro pais o una organizacién internacional
(OMs) a través de su Red de Autoridades en Inocuidad de Alimentos
(INFOSAN).

i. Quejas de consumidores.
i. Alertas de empresas que usan un ingrediente o producto intermedio

Voluntarios (la mayoria)

2. Por solicitud de la autoridad (en
algunos casos).

3. Por orden de la autoridad ante
un hallazgo especifico.

<

Reportes del sistema nacional de vigilancia epidemiolégica
(hospitales, clinicas).

<

Resultados del monitoreo oficial rutinario de contaminantes en
alimentos.

s

. Fallas en el sistema de aseguramiento de la inocuidad de alimentos
en la produccion o procesamiento reportado por un productor,
ol , 0 durante una i6

ACTA- 2018




Profundldad del Retiro

Consumidor

Restaurante

Depende del nivel de
distribucion

ACTA- 2018

O

Nivel Minorista

Producto ha sido recibido por
comercios minoristas para la
venta para consumo familiar.

ACTA- 20

El producto fue vendido
directamente para consumo
familiar.

Significa alcanzar a las personas que
pueden ya haber comprado el
producto para uso doméstico

(FsIs, 8080.1)

ACTA- 2018

27/07/2021

El producto se ha distribuido a un almacén o
centro de distribucién, donde no esta bajo el
control directo de la compafiia.

Este nivel puede no encontrarse en cada
situacion de retiros (es decir, la empresa que
debe retirar el producto puede vender
directamente a nivel minorista o de
consumidores).

FSIS, 8080.1

ACTA- 2018

T

lﬂm Nivel Restaurante, Casino, hotel, institucional

El producto ha sido recibido por un
restaurante, hotel o a nivel

institucional para autoconsumo en
gastronomia- materia prima

Profundidad del retiro — Resumen

Concepto Mayorista Restaurantes,
institucional

Volumendeproducto  Altovolumenen  Altovolumenen  Pocovolumenen  Uno o varios
pocos muchos varios productos en
imi imi imi muchos

consumidores

Distribucién Nacional, Nacional, regional o Nacional, regional o Puede ser imposible
exportacién, local local identificar al
importacion consumidor final

Complejidad del retiroFacil Medio Alta Muy alta



Clasificaciones
relativas al retiro
de alimentos
segun FDA y FSIS

ACTA- 2018

Clase | — Alto riesgo (Mas urgente)

Clase Il — Riesgo moderado (Amenaza

intermedia)

CLASE | — Ejemplos

ACTA- 2018

Patégenos en productos de carnes o aves de corral listos
para el consumo (FSIS)

O Presencia de E. coli 0157:H7 o E. coli no 0157,

productora de la toxina Shiga (STEC) en carne de res
molida cruda (FSIS - FDA).

Q  Toxina de Clostridium botulinum en alimentos enlatados

(FDA)

Q Listeria monocytogenes y Salmonella en alimentos listos

para consumo (FDA)

Q Ingredientes no declarados, como mani o huevos, que

pueden causar reacciones alérgicas graves vy
potencialmente mortales, pero que no figuran en la
etiqueta del producto (FDA)

T,

% CLASE | - Mas urgente

Es una situacién que representa un
peligro para la salud en la que existe
una probabilidad razonable de que el
uso del producto ocasione
consecuencias adversas o graves para la
salud, o la muerte

(Directiva FSIS 8081.1)

Esta es una situacién que representa un
peligro para la salud en la que existe
una probabilidad remota de que el uso
del producto ocasione consecuencias
adversas para la salud

(Directiva FSIS 8081.1)

27/07/2021

Es una situacion en la cual existe una
probabilidad razonable de que el uso o
la exposicién a un producto que viola las
regulaciones causard consecuencias
adversas serias para la salud, o muerte

(CFR 21, Volume 1, Part 7).

ACTA- 2018

es una situacion en la cual el uso o
exposicion a un producto que viola las
regulaciones puede causar
consecuencias adversas temporales o
médicamente reversible para la salud o
donde la probabilidad de una
consecuencia adversa seria es remota
(CFR 21, Volume 1, Part 7).

ACTA- 2018

QO Presencia en pequefas cantidades de
alérgenos no declarados asociados con

reacciones leves en los seres humanos (ej.

Leche, trigo). Esta es una situacion en la que el uso Es una situacion en la cual el uso o
O Contaminacién por norovirus en mariscos del producto no ocasionard exposicion a un producto que viola las
consecuencias adversas para la salud regulaciones no es probable que cause

O La presencia de leche en polvo no declarada

como ingrediente en salchichas. (Directiva FSIS 8081.1)

consecuencias adversas para la salud.

FR 21, | 1, Part 7).
O Un alimento que contiene levadura o (CFR 21, Volume 1, Part 7)

contaminacién por moho.

ACTA- 2018

11
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Q Presencia de sustancias alergénicas no declaradas,

generalmente reconocidas como seguras, o exceso de 1. Alérgenos no declarados
agua en productos de carnes o de aves de corral (FSIS). 2. Contaminacion microorganismos descomponedores
Q Etiquetado incorrecto de peso o volumen 3. Contaminacién patégenos (ej. Listeria
Q Productos no orgénicos etiquetados como orgénicos monocytogenes, E.Coli 0157:H7, Salmonella)
QO Un producto alimenticio que se esta descomponiendo. 4. Contaminacién quimica (Residuos medicamentos
Q Carne procesada en la que el agua agregada no figura veterinarios, plaguicidas, metales pesados)
en la etiqueta 5. Contaminacion fisica (material extrafio)
(Foto: FDA -Shenandoah Growers Inc Issues a Limited, Voluntary Recall of Certain 6. Error de rotulacién
P Basil Because of Risk - tomada 2021

ACTA- 2018 ACTA- 2018

1. Causas - alergenos no declarados

. Cereales que contienen gluten (trigo, centeno,
avena, cebada, espelta o sus cepas hibridas, y
subproductos)

. Crustaceos y sus productos.

Huevos y subproductos.

. Pescado y productos pesqueros.

. Mani, soya y sus productos.

. Leche y productos lécteos (lactosa incluida).

. Nueces de arboles y sus productos derivados.
. Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o més

* Se trata de un producto o
componente que tenga un
ingrediente no indicado en
la etiqueta y que ha sido
reconocido como causante
de una reaccidn alérgica.

PNV A WN

@l
=
i\

ACTA- 2018

Alergenos: FpAa- Ejemplos

Natural Way Recalls Almond Butter Due to [Date ~|Brand-Names - |Product-Description ~|Recall-Reason-Description| - |Company-Name| «
Undeclared Peanuts i c Taco Kit Undeclared egg The Kroger Co.
Hy-Vee Chicken Street Taco Kits Undeclared egg Hy-Vee, Inc.
R APIES S et o boprinspatugmansptia Giant Eagle Chicken Street Taco Kits Undeclared eggs Giant Eagle, Inc.
\Whole Foods MaPopcorn chicken with sweet chiliUs shellfish (shrimp) |\Whole Foods Marks
4 \Whole Foods MaGreen Chile Chicken Tamales  |Undeclared Milk |Whole Foods Mark«
Yt | 9w | s | | & Essential Everyda Coat & Bake Original Chicken Co|U milk Gilster — Mary Lee
Great American [Chicken Salad Wheatberry Sand U ed Eggsand Soy | Great American Del
02/09/2018 |Everroast Chicken Caesar Wrap Undeclared anchovy Harris Teeter, LLC
Summary Whole Foods | Vegan Chicken Bites Undeclared Pecan Sunneen Health Foc
o Annnecarns ot Weis Store-made Penne Pasta with As Undeclared milk Weis Markets
O Pabi O Market District, (Toasted crumb tilapia, breaded ¢Undeclared Milk Allergen Giant Eagle, Inc.
e L ARBOY Condies Foods _|Chicken salad sandwiche Undeclared soy Condies Foods

. s} :
ACTA- 2018
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" R 2. Causas - Contaminacién microorganismos
descomponedores

* Es aquella causada por
microorganismos saprofitos y su
efecto serd en la calidad o
inocuidad del alimento.

ACTA- 2018

Caso: Contaminacion por Salmonella

27/07/2021

« Causada por organismos patégenos y/o sus
toxinas, los cuales pueden provenir desde el
origen de los alimentos, o ser causados por
malas practicas durante el procesamiento.

* Efecto: Enfermedades Transmitidas por los
Alimentos (ETA).

ACTA- 2018

FSIS Issues Public Health Alert for Raw
Ground Turkey Products Linked to
Salmonella Hadar [llness

UL BYATEOF LEL OH T

ACTA- 2018

O

W Caso— Contaminacién microbioldgica
ACTA s

Foods Ine. Recalls Ready-To-Eat o
icken Products Due to Possible
Listerla Contamination

ACTA- 2018

2
ACTA- 2018

* Por presencia de metales pesados,
microtoxinas, residuos de pesticidas
- herbicidas, fungicidas o residuos
de medicamentos veterinarios en
una cantidad que exceda los niveles
de tolerancia establecidos

* También por contaminacién cruzada
por sanitizantes, limpiadores
industriales, solventes, entre otros.

13
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Caso: Contaminacion fisica

Date [~ [Brand-Names - |Prod ipti - Recall iption] - [Company. -
Es aquella derivada de la presencia de 04/28/2020 [Benefiber Prebiotic Fiber Supplement _|Potential for plastic pi GSK Consumer Heal
P P~ 11/15/2019 [Breakstone’s _|Cottage Cheese Potential presence of plasti inz Foods C
vidrios, plasticos, trozos de metal, 11/20/2019 |Nabisco Cheese Nips Potential presence of plastic_|Mondeléz Global LL
madera u otros que pueden caer 03/24/2021 |LaFe Frozen Peppers & Onions | ion with Foo
id I d lqui 07/10/2019 iple brands |Hamburger and Hot Dog Buns _ Potential Presence of Small PilFlowers Foods, Inc.|
accidentalmente, durante cualquier 07/19/2019 [Ragu Pasta sauce Potential with | Mizkan America, Inc
etapa dela produccién de alimentos o 02/11/2019 |WTRMLN WTR |Cold pressed juiced ible Presence of Soft PlastWorld Waters, LLC|
N . N : Entenmann’s _|Soft Baked Chocolate Chip Cook{Due to the potential Bakeries Ust

de sus Ing‘redle.ntes, o bien provenir en udi's Classic Hamburger Buns Foreign Object White Plastic_|Conagra Brands |
las materias primas desde su origen Champlain Choc(Select LLC Milk Chocolate ProduiPotential Foreign Objects - BrilChamplain Chocola
i : » Trident Frozen Mult-grain Alaskan Cod |Contains small pieces of ds Cc
(EJ" huesos, plEdI’aS, aStIHaS) Casa Sanchez | Guacamole Foreign matter: small piece of Casa Sanchez Food:
Fit & Active Chocolatey Chip Protein Meal BaDue to Presence of Plastic Pie{Leclerc |

Merkts Port Wine Cheese Spread Presence of small pieces of plBEL BRANDS USA, If

ACTA- 2018

ACTA- 2018

4222 More Than Gourmet, Inc. Recalls Beef 8 s cuzaaon- it s
And Veal Broth And Stock Products Due
GK Foods USA Announces Voluntary Recall of a To Possible Foreign Matter
Batch of La Fe Peppers and Onions -, Contamination
l. — 2 i - ® i MORE THAN GOURMET -

WASHINGTON, April 24, 2021~ More Than
6,89 pounds of ready-to-eat beef and

urmet, inc.,.an Akron, Ohio est:
al broth
aulic oil, the U.S. De

> S iing ey
PEPPERS ;
()\l()\s'&
PONENTOS V CEngpy o

rock products that may be contaminated with extraneous

mate

s, specifically hy

‘s Food Safety and Inspection
Summary
IMPACTED PRODUCTS

: UEEZE BOTTLE OF KT

£ GAGANIC BEEF BONE BROTH CONCENTRATE AN LOT COOE MFGA000AS6
USE BYSELL S DATE OF
LOURMET DEM) GLACE GOLD CLASSIC F

2 ACEANO LGT CODE MFGALIGS10208 WITH
USE BYSELL BY DATE OF

QuANTITY RECOVERED.

Company Ansouncement 2,661 pounds of recalled products

« Presencia de pedazos pequefios de plastico

- i . ACTA- 2018 ACTA- 2018

8 Caso: Error rotulacién por peso incorrecto

om - cLass cuosen.

Taylor’s Sausage Inc. Recalls Ready- e 2019 - MON, 12/09/2019
‘To-Eat Meat and Poultry Products Due 9 CALIFORNI, OREGON
to Mislabeling

TAYLOR'S SAUSAGE, INC. =

* Ausencia de informacién frente a
presencia de alergenos, propiedades
nutricionales, condiciones de
conservacion y uso, etc.

EDITORS NOTE: - This release is being updated to include previously unaccounted for product increasing the
nd to add new packaging dates and new lot codes. WASHINGTON, Oct. 25,
2019 Taylors Sausage Inc., a Cave Junction, Ore. establishment,is.

weight from 64110 1,086 pounds

IMPACTED PRODUCTS

QUANTITY RECOVERED
287 pounds

ACTA- 2018
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g Conclusiones

Los defectos tales como
sello o fugas microscdpicas,
entre otros, pueden derivar
en un problema de calidad
y/o inocuidad.

Es importante conocer los peligros bioldgicos,
quimicos o fisicos que podrian llegar a
contaminar el alimento que su establecimiento
produce, su mercado, sus clientes para que el
retiro de alimentos del mercado sea efectivo

ACTA- 2018 ACTA- 2018

Estadisticas Retiros FDA

Recalled Products by Product Type
Fiscol Years: 2012 - 2021

Estadisticas Retiro de alimentos del
mercado

ACTA- 2017 ACTA- 2018

Estadisticas Retiros de Alimentos FDA : Estadisticas Retiros de Alimentos FDA por Clase

- Recalled Products by Classification
. Fiscol Vears: 2013 - 102
Racall Evants by Fiscal Yoar Riacall Evants by Product Typa
ncal Yoars 2 Fiseo Vears: 2013 - 2021

Fiscal Yoars: 2012 - 1071

ACTA- 2018

15



27/07/2021

Recursos Bibliograficos

+ FAO/OMS [Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién/Organizacion Mundial de la Salud). 2002. Guia de la
desarrollar y mejorar I Roma. 72 pp. df

+ Manual de Buenas Practicas de Recall http. cl/neo 2011 pdf
D de 2016 Reporte de

+ Orientacién de la industria para retiros.

- FSIS: RECALL d
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