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Objetivo
general
Reconocer las medidas de control recomendadas 
para implementar el plan de mitigación a la 
vulnerabilidad de fraudealimentario aplicables
a la producción de huevos.

Módulo 1
Introducción fraude alimentario.

Módulo 2
Evaluación de vulnerabilidades al fraude alimentario.

Módulo 3
Medidas de mitigación al fraude alimentario.
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Los consumidores deben tener la 
confianza de que su comida es segura y 
de lo que dice que es.

El fraude es grave y afecta la autenticidad 
de los alimentos y bebidas.

Es considerado un delito.

Sustitución, dilución o 
adición fraudulentas o 
intencionadas a un producto 
o materia prima, o 
declaración fraudulenta del 
producto o material con el 
fin de obtener beneficios 
económicos incrementando 
el valor aparente del 
producto o reduciendo su 
coste de produccion.

Fuente:BRCGS C8 

Módulo 1
Introducción fraude alimentario

¿Qué es fraude alimentario?



Todas aquellas prácticas 
no conscientes derivadas 
de malas práticas de 
manipulación, 
elaboración, etc.,
que desencadenan en un 
producto no legitimo.

Definición de la FDA
    Sustitución intencionada o adición de una sustancia en un producto con 

el propósito de incrementar el valor aparente o reducir el costo de 
producción.

Definición de la UE
    Es una violación intencionada de la legislación la cual es aplicable para 

la producción de alimentos, motivado por la perspectiva de una 
ganancia económica.

Definición de IFS Food v7
    Acto deliberado intencionado de sustitución, etiquetado incorrecto, 

adulteración o falsificación de los alimentos, materias primas o 
materiales de envasado, que están en el mercado para obtener beneficio 
económico. Esta definición es aplicable también a los procesos 
subcontratados.

Fraude involuntario

Definiciones de fraude alimentario



Riesgo para la salud pública

Económicas

Pérdida de la confianza del consumidor

Daño para el prestigio de una marca

Pérdida de certificaciones de  productos

Halal o Kosher
Veganos o vegetarianos
Orgánicos
Libres de GMO
Libres de alérgenos

Consecuencias del
fraude alimentario



Ejemplos de Food Fraud

Ejemplo de sustitución

Ejemplo de adulteración

Ejemplo de falsificación

Producto original

Tamaño AAA Tamaño AA

Sustituido por

Producto original adulterado por

Gallina Pavo

Producto original falsificado por



Ejemplo  de falsedad informativa
Logo oficial Falsedad informativa

Producto original adulterado por

Más de 45.ooo huevos 
requisados en Mercamadrid 
comercializados falsamente 
como ecológicos.

Ejemplos de Food Fraud

EUROPA PRESS 2019



Todo tipo de alimentos son susceptibles 
de ser manipulados de forma 
fraudulenta de una u otra manera.

Alimentos más susceptibles 
al fraude alimentario



Notificaciones de alertas

Pescados y derivados

Complementos alimenticios

Carnes y derivados

Moluscos bivaldos

MECA

Cereales, harinas y derivados

Frutas y derivados

Condimentos y especies

Hortalizas, verduras, leguminosas 

Platos preparados

Aceites y grasas vegetales

Leche y derivados

Productos de confitería

Infusiones, alimentos estimulantes

Huevos y ovoproductos

Frutos secos

Helados

Bebidas refrescantes

Varios productos afectados

Bebidas alcohólicas

Alimentos especiales

Salsas

Enducolorantesnaturales y derivados

Aguas y hielos

Aditivos

95

Productos de origen animal

Productos de origen vegetal

Otros productos

MECA

69

14

10

11

12

5

2

3

3

1

1

1

4

5

6

14

6

19

43

25

28

64

22

24



Peligro por tiempos 
de alerta

Sistema coordinado de intercambio 
rápido de información (SCIRI)

Tipo de peligro

Biológico 131 16 6 0

Químicos  69 52 48 26

Físicos 8 16 8 1

Otros peligrosos 15 39 54 1

Total 223 123 116 28 

Distribución de peligros por tipo de producto en Alerta + Información 2019

Distribución de peligros  detectados en Alerta + Información 2019

Peligros 
físicos 7%

Peligros 
químicos 40% Peligros 

biológicos 
31%

Otros 
peligros 
22%

Productos de 
origen animal

Productos de 
origen vegetal

Otros 
productos MECA



Distribución de peligros quimicos 
en Alerta + Información 2019

Sistema coordinado de intercambi rápido de información (SCIRI)

MECA: Peligros químicos en 
Alerta + información 2019

Alertas:
Peligros 
químicos

Migración 
materiales

Composición

Metales pesados

Migración MRCA

Aditivos

Fitosanitarios

Toxímas fúngicas

Hidrocarburos

Medicamentos

PCB´s y dioxínas

Melamina

Metales

Formaldehídos

Formaldehído y melamina

Aminas aromáticas 

Fusión con el calor

Migración global 

53

53

16

22

26

2

2

7

13

7

6

3

4

4

1

1



Detalles de los cuerpos extraños 
detectados en Alerta + información 2019

Sistema coordinado de intercambi rápido de información (SCIRI)

Número de veces que cada alérgeno se ha 
notificado en Alerta + información 2019

Alertas:
Peligros 
físicos

Declaraciones 
- Alérgenos

Metal

Plástico

Vidrio

Goma

Papel

Pelos

Tallos

Leche

Gluten

Huevo

Frutos secos

Soya 

Sulfitos

Mostaza

Crustáceos

Apio

Sésamo

Pescado

Cacahuate

Otro

11

6

1

1

6

1

1

20

11

7

9

10

6

7

4

3

3

3

1

3



Sistema coordinado de intercambi rápido de información (SCIRI)

Países con notificaciones
Países terceros 
de origen

Total 105 Total 164

# de 
notificaciones

País miembro 
de origen

# de 
notificaciones

China

Estados Unidos

Ghana

Marruecos

India (la)

Malasia

Turquía

Desconocido

Corea del Sur

Vietnam

Colombia

Egipto

Indonesia

Senegal

Uruguay

Otros

34

9

6

5

4

4

4

4

3

3

2

2

2

2

2

19

Francia

Italia

Alemania

PaísesBajos

Polonia

Reino Unido

Portugal

Australia

Bélgica

Dinamarca

Suiza

Hungría

República Checa

Irlanda

Rumanía

Suecia

37 

29 

22 

17 

13 

13 

9 

5 

4 

4 

4 

2 

2 

1 

1 

1



Riesgos directos para 
inocuidad

Riesgos indirectos 
para inocuidad

Riesgos técnicos de 
fraude alimentario

El consumidor corre 
un riesgo inmediato 
por ocultamiento de 

sustancias.
Ej: Alérgenos o tóxicos

El consumidor se 
pone en riesgo por 
exposición  a largo 

plazo.
Ej: Metales pesados

Errónea interpretación 
de la información, la 

trazabilidad del 
material puede estar 
comprometida. No se 
grantiza inocuidad.

Ej: No es natural, falso 
origen

Riesgos relacionados con el fraude 
alimentario

Tipos de incidentes 
fraude
alimentario

DILUCIÓN

SUSTITUCIÓN

FALSIFICACIÓN

MEJORAS NO 
AUTORIZADAS

MERCADO GRIS 
/ PRODUCTO 

ROBADO

ETIQUETADO 
INDEBIDO

OCULTAMIENTO

FRAUDE



Tipos de incidentes fraude alimentario

Término Definición Ejemplo

Robo

Desviación

Simulación

El producto legítimo es 
robado y se pasa como 
adquirido legalmente.

La venta o distribución de 
productos legítimos se 
realiza fuera de los mercados 
previstos.

El producto ilegítimo está  
diseñado para parecerse, 
pero no copiar exactamente 
el producto original.

Las “imitaciones” de 
alimentos populares no 
producidos con la misma 
seguridad alimentaria o 
garantías.

Los productos robados se 
mezclan con productos 
legítimos.

Adulteración Un componente del producto 
terminado es fraudulento.

Melamina añadida a PT.

Sabotaje El producto y el embalaje 
originales se utilizan de una 
manera fraudulenta.

Modifica la información 
del vencimiento, 
etiquetado del producto, 
etc.

Sobre producción El producto legítimo se hace 
en exceso de los acuerdos de 
producción.

Subinforme 
de producción.

Falsificación Infraccción de los derechos 
de propiedad intelectual, 
que podría incluir todos los 
aspectos del producto 
fraudulentoy embalaje 
totalmente replicado.

Copia de alimentos 
populares no producidos 
con la misma seguridad 
alimentaria de garantías.

Alimentos de socorro 
redirigidos a los mercados 
donde no e requiere ayuda.
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