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INDUSTRIA ALIMENTARIA.
HUEVOS DE GALLINA FRESCOS PARA CONSUMO

1. OBJETO

Esta norma establece la clasi

aceptacion pard

aceptacion (ISO

NTC-ISO 2859-3, Procedimientos de
Procedimientos de muestreo intermitentes.

§

streo para inspeccién por atributos. Parte 3.

NTC-ISO 3951-1, Procedimientos de muestreo para inspeccién por variables. Parte 1.
Especificacion para planes de muestreo simple clasificados por Nivel Aceptable de Calidad

(NAC) para inspeccion lote a lote para una caracteristica de calidad dnica y un solo NAC (I1SO
3951-1:2005).

ISO 3951-2:2008, Sampling Procedures for Inspection by Variables. Part 2: General
Specification for Single Sampling Plans Indexed by Acceptance Quality Limit (AQL) for Lot-by-
Lot Inspection of Independent Quality Characteristics.

1de8
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ISO 3851-3:2007, Sampling Procedures for Inspection by Variables. Part 3: Double Sampling
Schemes Indexed by Acceptance Quality Limit (AQL) for Lot-by-Lot Inspection.

1ISO 3951-5:2006, Sampling Procedures for Inspection by Variables. Part 5: Sequential
Sampling Plans Indexed by Acceptance Quality Limit (AQL) for Inspection by Variables (Known
Standard Deviation).

CAC/GL 50-2004. Codex Alimentarius. Directrices generales sobre muestreo.

3. DEFINICIONES, CLASIFICACION Y DESIGNACION
3.1 DEFINICIONES
Para efectos de esta norma se establecen las siguientes definiciones:

3.1.1 Céscara. Cubierta exterior del huevo, que sirve para proteger a las sustancias nutritivas
contenidas en el mismo.

3.1.2 Clara o albumen. Solucién viscosa (coloidal) que rodea a la yema, la cual se encuentra
contenida dentro de las membranas de la cascara.

3.1.3 Huevo. Cuerpo redondeado, de tamafio y dureza variables, que producen las hembras de
las aves o de otras especies animales.

3.1.4 Huevo de gallina. Es el producto de figura ovoide, proveniente de la ovoposicién de la
gallina (Gallus gallus), constituida por la cascara, membranas, camara de aire, clara, chalazas,
yema y germen.

3.1.5 Huevo fresco. Es aquel huevo contenido en su cascara, que no ha sido sometido a
ningln procedimiento de lavado y/o refrigeracion, conservacién, fertilizacion y/o incubacién y
que cumple con lo estipulado en la presente norma.

3.1.6 Huevo roto o quebrado. Es el huevo que presenta grietas tanto en la cascara como en
la membrana, exponiendo su contenido a la contaminacion.

3.1.7 Huevo fisurado. Es el huevo que presenta la céscara rota pero la membrana se
encuentra intacta.

3.1.8 Huevo sucio. Es el huevo que presenta material adherido a la cascara (sangre,
excremento de aves y/o restos de huevo) véase la Tabla 2.

3.1.9 Yema. Porcién central del huevo de forma esferoide cuyo color es caracteristico, textura %
viscosa y esta separada de la clara por la membrana vitelina.

3.1.10 Envase primario. Articulo que esta en contacto directamente con el alimento, destinado a
contenerio desde su produccidn hasta su entrega al consumidor, con la finalidad de protegerio de
agentes exiernos.

3.1.11 Empaque. Recipiente gue contiene huevos para su entrega, que los cubre totalmente.

3.1.12 Embalaje. Conjunto de elementos que permiten proteger los envases primarios y los
empaques de las influencias externas y lograr un mantenimiento y almacenamiento adecuados.
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3.2 CLASIFICACION

El huevo de gallina fresco se clasifica en categorias segun el peso, como se indica en la Tabla 1.

Tabla 1. Clasificacion de los huevos de gallina fresco segin el peso

Categorias Peso en gramos

Jumbo >780g

67,0-77.9g
60,0-66,9g
53,0-599g
45,0-5284¢
<4609

m:b;g

3.3 DESIGNACION

4.1

45 El huevo de gallina

siguientes caracteristicas sensoriales,
condiciones observadas ma

o por medios fisicos:

- Yema: de forma esférica, 6 { igeramente definido y centrada, y de color
uniforme. '

Clara o albumen: viscosa, limpia, consistencia firme, de aspecto homogéneo.
4.6  El limite de residuos de medicamentos veterinarios para el huevo fresco debe estar de

acuerdo con lo establecido en la legislacion nacional vigente o en su defecto por la Comisién del
Codex Alimentarius (véase el Anexo A (Normativo) Bibliografia numeral [2 y 3]).

5. REQUISITOS ESPECIFICOS

5.1 Los huevos frescos para consumo deberdn cumplir con los requisitos indicados en la
Tabla 2.
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Tabla 2. Requisitos minimos de calidad para el huevo de galiina fresco

Cumplimiento No cumplimiento

Entera. (Sin grietas o fisuras apreciables a | Presencia de rotura o grietas a simple vista.
simple vista).

Cascara Limpio, con presencia de sangre, polvo, | Manchado o sucio en mas de un 25 % de su
excremento de aves, restos de huevo en un area | superficie.
menor o igual al 25 %.

Color caracteristico dependiendo de la raza del | Color no caracteristico del producto..
ave.

5.2 El huevo fresco de gallina debera cumplir con los requisitos microbioldgicos indicados

en la Tabla 3.
Tabla 3. Requisitos microbiolégicos para el huevo de gallina fresco
Requisitos n m M c

Deteccion de Salmonella spp 125 g 5 Ausencia - 0
en donde

n = numero de muestras.

m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.

M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad.

¢ = nomero de muestras permitidas con resultado entre my M.

NOTA El andlisis de Salmonella se realiza al contenido interno del huevo y no a la cascara.
5.3 En la inspeccién visual, se debe retirar de la linea, todo el huevo que presente:

- Sangre, polvo, excremento de aves, restos de huevo, en mas de un 25 % de su
superficie.

- Cascara rota o quebrada.
- Haber sido lavados.

- Estar incubado o tener el disco germinal desarrollado.

6. TOMA DE MUESTRAS Y CRITERIOS DE ACEPTACION O RECHAZO

6.1 TOMA DE MUESTRAS

Los planes de muestreo u otra toma de muestras diferentes a los especificados en esta norma,
pueden acordarse entre las partes. Se pueden usar los planes de muestreo establecidos en la
GTC 99-1 y en las normas de la serie NTC-ISO 2859 partes 1, 2, 3 6 5 0 en la norma
NTC-ISO 3951-1 o en la serie ISO 3951 partes de la 1 a la 5 0 de acuerdo con la norma del
Codex Alimentarius. Directrices generales sobre muestreo CAC/GL 50-2004.
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6.2 CRITERIOS DE ACEPTACION O RECHAZO

Si la muestra ensayada no cumple con uno 0 mas de los requisitos indicados en esta norma, se
rechazara el lote. En caso de discrepancia se repetiran los ensayos sobre la muestra reservada

para tales efectos. Cualquier resultado no satisfactorio en este segundo caso, sera motivo para
rechazar el lote.

7. METODOS DE ENSAYO

Los ensayos para determinar la calidad interna del huevo y las cualidades de la cascara, se
efectlian macroscopicamente, al ovoscopio o por medios fisicos.

71 ENSAYOS MICROBIOLOGI

7.1.1 Deteccion de Salmonell,

Se efectiia de acuerdo con lo?

8.2.1 Los huevo
identificados, en el
legislacion nacional vigente

8.2.1.3 Nombre y direccién del productor pacador.

8.2.1.4 Fecha de vencimiento, establecido por cada productor.

9. PRECAUCIONES
9.1 PRECAUCIONES DURANTE EL ALMACENAMIENTO

9.1.1 Todo huevo de gallina fresco debe estar en su envase primario, empacado o embalado
para su almacenamiento.
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9.1.2 El almacenamiento de huevo de gallina fresco se debe realizar en areas o zonas que
presenten condiciones de orden, limpieza, desinfeccion y control de plagas.

9.1.3 En las salas de clasificacion, el huevo de gallina fresco debe contar con un éarea
exclusiva para el almacenamiento, separada de sustancia quimicas, desinfectantes o
plaguicidas.

9.1.4 El almacenamiento de huevo de gallina fresco se debe realizar sobre estantes o estibas
de materiales sanitarios y en buenas condiciones de limpieza, separado de las paredes y del
piso.

9.1.5 Se debe implementar un procedimiento para la rotacion del producto, garantizando
primeras entradas, primeras salidas - PEPS.

9.1.6 EIl huevo de gallina se debe almacenar en lugares frescos, no someterse a cambios
bruscos de temperatura ni exponerlos directamente a los rayos del sol o a fuentes de calor.

9.2 PRECAUCIONES DURANTE EL TRANSPORTE

9.2.1 El huevo fresco debe estar en su envase primario, empacado o embalado para su
transporte.

9.2.2 Los vehiculos para transporte de huevo no requieren ninglin sistema de
acondicionamiento de temperatura, ya que el producto se transporta y almacena a temperatura
ambiente.

9.2.3 Los vehiculos para el transporte de huevo fresco deben cumplir con lo establecido en la
legislaciéon nacional vigente.
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ANEXO A
{Normativo)

BIBLIOGRAFIA

{11 REPUBLICA DE COLOMBIA. Decreto 3075 de 1997. Por el cual se reglamenta
parcialmente la Ley 09 de 1979 y se dictan otras disposiciones y se regulan todas las
actividades que puedan generar factores de riesgo por el consumidor de alimentos.

[2] CODEX ALIMENTARIUS. Residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos.
Compendio de métodos de anélisis identificados como idéneos para respaldar los LMR
del Codex. 37 p. 20089. Disponible endnternet:

[3] ROLLO RURAL. Instituto Colombiano
.Por la cual se adoptan disposiciones

timicrobianos de uso veterinario.
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ANEXO B
(Informativo)

BIBLIOGRAFIA
- CODEX ALIMENTARIUS. Cédigo de practicas de higiene para los huevos y productos
de huevo. 1976, Revisién 2007. 27 p. (CAC/RCP 15).

- NMX-FF-079-SCFI1-2004, Productos Avicolas. Huevo fresco de gallina. Especificaciones
y métodos de prueba.

- CODIGO ALIMENTARIO ESPANOL, Capitulo XIV Huevos y derivados. Decreto 408 de
1975.

- REGLAMENTO TECNICO DE COSTA RICA. RTCR 397:2006 Huevos frescos o
refrigerados de gallina para consumo humano.

- CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO. Capitulo VI - Alimentos carneos y afines.

- NTC 5309:2004, Industria alimentaria. Buenas Practicas de Manufactura -BPM- en las
etapas de recepcion, clasificacién, empaqgue y almacenamiento de huevo comercial.

- REAL ACADEMIA ESPANOLA. Diccionario de la lengua espafiola. Disponible en
internet: hitp://www.rae.es/rae. html




